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DU MARDI AU VENDREDI MIDI VAN DINSDAG TOT VRIJDAG

entree voorgerechten 5

Carpaccio de saumon, huile dolive & citron _ Carpaccio van zalm, olijffolie & citroen
ou § of

Asperges Flamande | : Asperges op Vlaamse Wijze
ou of
Croqgueties creveties «Aspergess Garnaalkroketen «Asperges» i
) | L)
. | <
| plat By = hoofdschotel

Jarret dAgneau «Basse Température» Miel de Fleurs, Thym Citronné i Fis Lamsschenkel «<lage temperatuur> bloemenhoning. citroentijm
ou SR, P of
Filet de Bar aux Asperges = . Baarsfilet met Asperges
ou of

Ravioles au Jambon de Parme, sauce Parmesan fumé Raviolis met Parmaham, Gerookte parmezaansaus




